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HBS250 - HBS300
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ici a gravita

Affettatr

GRAVITY SLICERS

TRANCHEUSE A GRAVITE

SCHRAGE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS POR GRAVEDAD
TPABUTALOHHBIE CTAMACEPHI



Macchina per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato - anello fisso protezione lama - paralama estraibile -
pomello regolazione vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di
smerigli per I'affilatura della lama. Spessore di taglio per il modello 220JS fino

HBS220)S HBS250 HBS300

a 12 mm, per il modello 250 fino a 15 mm e per il modello 300 fino a 16 mm 0,12 kW 0,15 kW 0,25 kw
- blocco piatto-vela
230V/1N/50Hz
Slicing machine for cold cuts, cheeses, etc. Casing in light anodized
aluminium alloy - fixed ring for blade protection - removable blade guard
- fence adjustment knob with graduated scale - fixed sharpener with a pair 220 mm 250 mm 300 mm

of grinders to sharpen the blade. Cutting thickness for the 220JS model up
to 12 mm, for the 250 model up to 15 mm and for the 300 model up to 16 =
mm - plate block. [:(@ 115 x 130(h) mm

140 x 155(h) mm 165 x 175(h) mm

Trancheuse pour saucisses et fromages, etc. Corps en alliage d'aluminium 340 x240 mm 380 x 250 mm 430x300 mm
anodisé léger - anneau fixe pour la protection de la lame - garde lame
extractible - bouton de réglage de Ia voile avec échelle graduée - aff(teur fixe
avec couple d'émeris pour aiguiser la lame. Epaisseur de coupe pour modele
220JS jusqu’a 12 mm, pour modeéle 250 jusqu'a 15 mm et pour modele 300
jusqu'a 16 mm - bloc du plan glissant.

520 x 420 x 380(h) mm | 560 x 490 x 450(h) mm

Schneidemaschine fur Wurstwaren, K&se, usw. Gehduse aus leichter

eloxierter Aluminiumlegierung - fester Ring fur den Messerschutz - 18 Kg 23Kg
abnehmbarer Messerschutz - Segelverstellknopf mit Skala - fester Scharfer
mit einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge. Schnittdicke fur das 220JS
Modell bis 12 mm, fir das 250 Modell bis 15 mm und fur das 300 Modell bis 14 Kg 20Kg 26 Kg

16 mm - Einflhrtischsperre.

@ 520 x 420 x380(h)ymm | 575 x 465 x 415(h)ymm | 615 x 525 x 510(h) mm
Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura ligera

de aleacion de aluminio anodizado - anillo fijo para proteger la cuchilla 'y
proteccién de la cuchilla extrafble - pomo de regulacion proteccién vertical
con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla.
Espesor del corte hasta 12 mm (modelo 220)S), hasta 15 mm (modelo 250),
hasta 16 mm (modelo 300). Bloque plano-proteccién vertical.

0,111 m3 0,165 m3

PexyLlas MalWnHa A9 HAape3Kkn XONOAHOM Hapesku, CblpoB 1 T.4. Kopnyc
13 Nerkoro aHoAMPOBAHHOMO aNtOMUHMEBOro cniaBa - GUKCYPOBaHHOE
KONBLLO A5 3aLLNThI 1e3BKA - CheMHas 3aLl1Ta Ne3Bus - Pyyka peryanposkmn
OrpaxAeHua C rpagyvpoBaHHON LWKANON - QUKCMPOBaHHasA Tounmska C
napov wavdmallvH ANs 3aToukn Ne3Bus. ToNWMHa pe3aHus ANs Mogenmn
220JS po 12 mm, ana mogenn 250 go 15 mm 1 ana mogenn 300 o 16 MM -
NNCTOBOW 610K,




